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Die Hamfelder Hof Bauernmeierei ist ein Zusammenschluss von mehreren 
Bioland-Höfen in Norddeutschland. An unserem ländlich gelegenen Standort in 
Mühlenrade verarbeiten wir die Milch unserer Höfe. Milchtechnologen 
übernehmen dabei sowohl die Planung und Steuerung der Arbeitsprozesse als 
auch das Bedienen unterschiedlicher Maschinen um aus unserer Milch Produkte 
wie länger haltbare Trinkmilch, Joghurt, Sahne oder auch Butter herzustellen. 
Dies passiert heutzutage nicht mehr in der heimischen Küche, sondern mit Hilfe 
von hochtechnisierten Arbeitsschritten in modernen Meiereien.   
 
Was machen Milchtechnologen?  

- Begleitung aller Schritte der Milchverarbeitung von der Anlieferung bis zum 
fertigen Produkt 

- Durchführung von Mengen- und Qualitätskontrollen 
- Bedienen von modernen Produktionsanlagen 
- Steuerung und Überwachung des gesamten Produktionsprozesses unter 

Einhaltung der lebensmitteltechnischen Vorschriften 
- Mithilfe bei der Entwicklung neuer Produkte sowie der Weiterentwicklung 

von Produktionsprozessen 
 
Du solltest Milchtechnologe/-technologin bei der Hamfelder Hof 
Bauernmeierei werden, wenn Folgendes auf dich zutrifft: 
- Du bist der Meinung, dass Lebensmittelverarbeitung zusammen mit 

Nachhaltigkeit und ökologischem Handeln funktioniert. 
- Du begeisterst dich für Milchprodukte. 
- Du brauchst Bewegung bei der Arbeit und packst auch gern mit an.  
 
Was wir dir bieten können: 
- Die Sicherheit einer nachhaltig wachsenden und krisensicheren 

Bauernmeierei 

- Ein familiäres Arbeitsumfeld mit flachen Hierarchien 

- Mitarbeiterrabatte auf unsere Produkte und das Sortiment im Höfeladen 

 

 

Konnten wir Dich überzeugen? Dann starte jetzt Deine Ausbildung in unserem nachhaltigen und regional 

agierenden Unternehmen. Wir freuen uns sehr auf deine Bewerbung! 

Ausbildung zum Milchtechnologen/-technologin (m/w/d) ab 01.08.2025 

 
Ausbildungsdauer: 3 Jahre; 
Verkürzung auf 2 Jahre möglich 
 
Berufsschule: Blockunterricht 
in Bad Malente (Unterkunft vor 
Ort) 
 
Urlaub: 30 Tage/Jahr 
 
Arbeitszeiten: 40 h/Woche; 
8 h/Tag in 2-Schicht ggf. auch 
an Wochenenden und 
Feiertagen 
 
Vergütung:  
1. Lehrjahr 1.207€ 
2. Lehrjahr 1.285€ 
3. Lehrjahr 1.427€ 
 
Fort- und Weiterbildungen: 
- Staatlich geprüfte/r 

Wirtschafter/in 
- Molkereimeister/in 
- Staatlich geprüfte/r 

Techniker/in 
 
Voraussetzungen: 
Mittlerer Schulabschluss 
Interesse an Technik & 
Naturwissenschaften  
Begeisterung für Bio-Produkte 
& Nachhaltigkeit 
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